
E N T R A N T

P O S T R E

P R E U :  1 6 €
EL MENÚ INCLOU AIGUA,  PA,  ALLIOLI  I  OLIVES

Fi let  de  daurada amb bunyols  de  pastanaga i
carabassa,  tabulé  sa l te jat  i  sa l sa  de  safrà

Baklava de  frui ts  secs  amb ge lat  de
cardamom i  f lor  de  taronger

IES ISIDOR MACABICH
16/01/26

P R I M E R  

S E G O N  

Rotl le t  cruixent  de  formatge  amb dàt i l s ,
amet l la ,  sèsam i  sa l sa  de  l l ent ies  amb menta

Tagín de  xai  espec iat  amb verduretes
rost ides  i  cuscús  de  b lat  de  moro

Aprof i t em per  recordar-vos  que  e s  t rac ta  d ’un
res taurant  pedagòg i c  i ,  per  tant ,  us  agra irem la

vos tra  pac i ènc ia  i  co l · laborac ió .

A P E R I T I U

Pit  de  guat l la  amb crema de  verdures
i  e l  seu cruixent

Falàfe l  amb hummus de  c igró ,  ceba vermel la
conf i tada i  iogurt  espec iat  amb cor iandre



ENTRANT
Pit de guatlla amb crema de verdures i  el seu cruixent

POSTRES
Baklava de fruits secs amb gelat de cardamom i flor de taronger

APERIT IU
Falàfel amb hummus de cigró, ceba vermella confitada i iogurt

especiat amb coriandre

Rotllet cruixent de formatge amb dàtils, ametlla, sèsam
i salsa de llenties amb menta

PRIMER
Tagín de xai especiat amb verduretes rostides i  cuscús

de blat de moro

SEGON
Filet de daurada amb bunyols de pastanaga i carabassa,

tabulé saltejat i  salsa de safrà


