MENU

IES ISIDOR MACABICH
13/03 /26

APERITIUS

Bocada del Brasil "coxinha" farcida de
pollastre amb salsa pink panther

Tequetios cruixents en salsa aji i
guasacaca

ENTRANT

Fajitas de pulled pork amb escuma d’alvocat i pic de gall

PRIMER

Tonyina amb ceba vermella, arros i pataco

SEGON

Ossobuco en molé, gel de taronja en aire de ceba confitada
i mahonesa de llet i aji amb cruixent de col fregida

POSTRE

Milfulls cruixent amb cremos de platan

PREU: 16€

EL MENU INCLOU AIGUA, PA, ALLIOLI I OLIVES

Aprofitem per recordar-vos que es tracta d'un restaurant pedagogic i,
per tant, us agrairem la vostra paciéncia i col-laboracio.



APERITIU

Bocada del Brasil "coxinha" farcida de pollastre amb salsa pink
panther

Tequenos cruixents en salsa aji i guasacaca
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ENTRANT

Fajitas de pulled pork amb escuma d’alvocat i pic de gall

PRIMER

Tonyina amb ceba vermella, arros i pataco
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SEGON

Ossobuco en molé, gel de taronja en aire de ceba confitada
i mahonesa de llet i aji amb cruixent de col fregida
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POSTRES

Milfulls cruixent amb cremds de platan




