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Ben igual que passava amb les longituds, les unitats de pes que s'empren depenen
de si allo que hem de mesurar és petit o gros. Llegeix aquesta recepta:

COCA DE PATATA DE MADO
COLOMA (1961)

% Tres ensaimades crues
*9 unces de sucre (300 grams)
*Mitja lliura de saim (200 grams)
+ Una lliura de patates cuites
(400 grams) ben esclafades
*G ous
# Un tasso d aigua o de llet
*Un qudo de farina de forca

Per tant, aixo vol dir que, aproximadament, 3 Unces feien 100 grams i 1 Lliura eren
400 grams.

Quan s'’havien de pesar coses més feixugues (llenya, terra, ovelles, porcs...) les
unitats que s'empraven eren I'Arrova i el Quintar.
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Les balances sén aparells molt antics que utiliizen el principi de la palanca
d'Arquimedes. Les més senzilles son les que tenen els bragos iguals i encara les
podem veure a algun mercat com els de Santa Maria i AlcUdia.
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